STEAK & EIERSCHWAMMERL
WOCHEN

Zu unserem kulinarischen Sommer begriiBen wir Sie mit saftigen Steaks.

BEEF TARTARE

wirziges Tartar aus feinstem Rinderfilet
mit Butter und Toastbrot
(A,G,M) 16,40

CURRY-KOKOSCREMESUPPE
(F,G,L,0) 5,70
mit Garnele (B) 7,90
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FILETSTEAK

aus dem Miuhlviertel
250g 39,90
200g 35,90

Stellen Sie lIhr Steak mit den untenstehenden
Beilagen selber zusammen. Im Preis ist eine Sauce
und 2 verschiedene Beilagen inkludiert.

Fur jede weitere verrechnen wir 3,50 Euro.

Beilagen:
StRkartoffel-Pommes, Potato Wedges,
Rosmarinkartoffeln, Kroketten, Schupfnudeln,
Speckfisolen, frisches Marktgemise
(A,C,G)

Pfefferrahmsauce, Sauce Bernaisé, Krauterbutter
(A,C,G,LM,0)
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SURF & TURF

Rinderfilet trifft auf Black Tiger Garnelen,
dazu Grilltomate mit Krauter Pesto
und Pommes frites
(A,C,D,G,LLM) 40,90

PFEFFERSTEAK

auf Pfefferrahmsauce
mit Mandelballchen und Speckfisolen
(A,G,H,L,M,0) 34,90

GEGRILLTES KALBS-FILETSTEAK

auf Eierschwammerl a la creme,
dazu gebratener Serviettenknodel
(A,C,G,L,M,0) 28,90

GEGRILLTES PUTENSTEAK

gefillt mit Eierschwammerl und Krdutergervais,
dazu Petersilkartoffeln und gemischten Salat
(A,C,G,L,M,0) 20,90

CAESAR’S SALAT

mit Hihnerfiletstreifen 14,90
mit Black Tiger Garnelen (B) 17,90

EIERSCHWAMMERL A LA CREME

mit Semmelknodel und Kartoffeln
(A,C,G,L,M,0) 12,90
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