KRENSCHAUMSUPPE

mit Croutons

WILDCREMESUPPE

mit Broselknodel

ZARTER REHBRATEN

mit hausgemachtem Semmelknddel, Kroketten und Blaukraut

GEGRILLTE REHMEDAILLONS

auf Eierschwammerl a la creme, dazu Butternockerl

HIRSCHRUCKENFILET

auf Pfefferrahmsauce, dazu Kroketten und Speckfisolen

HIRSCH CORDON ,,WINZER ART“

in der Kérndlpanier, gefillt mit Prosciutto
und Weinkase, dazu Reis und gemischten Salat

SAFTIGER WILDSCHWEINBRATEN

mit Erdapfelknddel, Kroketten, und hausgemachtes Blaukraut

WILDERER PFANDL

feines Ragout vom Hirsch, mit Butternockerl und Blaukraut

HERBSTLICHER BLATTSALAT
gegrillte Rehmedaillons dazu Erdapfelscheiben, Speck und Spiegelei

FORSTER CORDON

gegrilltes Hihnerfilet geflillt mit Prosciutto, frischen Eierschwammerl
und Frischkase, dazu Rostinchen und gemischten Salat

POLDI PALA

Palatschinke mit Vanilleeis
lauwarmem Holler-Roster und Schlagobers

BESOFFENER KAPUZINER

Nusskuchen mit Uberguss und Schlagobers

Alle Wildgerichte nur solange der Vorrat reicht!



